
SPICY JALAPENO MARGARITA

INGREDIËNTEN

VOOR 1 GLAS:

LENTECOLLECTIE 2020

GET READY FOR AN 
INSPIRING SUMMER 

ALLE 
IPHONE-MODELLEN
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Teco-automaat 2P 16A 4,5kA C-curve
Mix van 
240 st

Mix van 
240 st

Mix van 
240 st

Mix van 
240 st

Mix van 
240 st

Mix van 
240 stTeco-automaat 2P 20A 4,5kA C-curve

Teco-differentieelschakelaar Teco 2P 40A 30mA Type A

Mix van 
40 st

 

Mix van 
40 st

 

Mix van 
40 st

 

Teco-differentieelschakelaar Teco 2P 40A 300mA Type A    

Teco-differentieelschakelaar Teco 4P 40A 30mA Type A    

Teco-differentieelschakelaar Teco 4P 40A 300mA Type A    

Teco-differentieelschakelaar Teco 2P 63A 30mA Type A  Mix 
van 
34 st

 Mix 
van 
34 st

 Mix 
van 
34 stTeco-differentieelschakelaar Teco 2P 63A 300mA Type A    

iPhone 11 Pro 1 1     

iPhone 11 Pro Max   1 1   

iPhone 11     1 1

Installateursprijs excl. BTW 3 325 € 3 325 € 3 425 € 3 425 € 2 999 € 2 999 €

iPhone 11 Pro iPhone 11 Pro Max iPhone 11

Het pittige recept van Philippe Van de Vloet, Sales Director Wholesale bij Teconex

Margarita’s zijn mijn ‘guilty pleasure’. Ik associeer ze met zorgeloze leuke tijden en zon. Ik hou van 
hun evenwicht tussen helderheid en beet, hun verfrissende citrussmaak en een subtiele zachtheid. 
Ik hou vast aan mijn klassiekers, maar als er een vers-geshakete jalapeno margarita op het menu 
staat, bestel ik hem zeker!
Ons vakmanschap drink je met verstand

INSTRUCTIES 

1. Bevochtig de omtrek van het glas door er bovenaan met het citroenkwartje op te wrijven. Giet een 5mm 
laagje zout in een bord. Draai het glas dan om in het zout. Draai het glas een beetje om het zout beter te laten 
kleven. Vul het glas met ijs en zet het opzij.
2. Voeg in een kleine cocktailshaker extra ijsblokjes toe, daarna tequila, limoensap, sinaasappelsap, agave en 
jalapeno plakjes. Sluit goed af en schud krachtig gedurende 30 seconden. Filter in het omrande glas. Garneer 
met schijfjes limoen en extra schijfjes jalapeno. Geniet ervan!

• �Zout en een kwartje citroen

• �Ijsblokjes

• �3 el tequila 

• �3 el vers geperst limoensap

• �1 el vers geperst sinaasappelsap

• �1 1/2 tl lichte agave nectar 

• �1/4 tot 1/2 jalapeno-peper - in dunne plakjes gesneden

• �Kwartjes limoen



WACHT NIET TOT HET ZOMER IS!

Er is geen specifiek seizoen om te kiezen 
voor de betrouwbaarheid van het solide en 
ergonomische modulaire productgamma. 
Maar profiteer nu van de lente-acties om 
Teco, door Teconex, te (her)ontdekken. U 
profiteert ook van een exclusieve tip, door 
Philippe Van de Vloet en van de zomerse 
geneugten, vlak voor de zomer, op pagina 5!
Hoe je vrienden te verwennen of je momenten in de zon te 
perfectioneren, staat op pagina 3 en 4.

Het Teco assortiment is ook het hele jaar door verkrijgbaar bij 
uw gebruikelijke groothandel.

ONTDEK ONZE NIEUWE 
MODULAIRE COLLI’S
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Teco-automaat  
2P 16A 4,5kA C-curve

Mix van 
120 st

Mix van 
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Mix van 
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Mix van 
120 st

Teco-automaat  
2P 20A 4,5kA C-curve

Teco-differentieelschakelaar 
Teco 2P 40A 30mA Type A

Mix van 
32 st

 

Mix van 
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Mix van 
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Teco-differentieelschakelaar 
Teco 2P 40A 300mA Type A    

Teco-differentieelschakelaar  
Teco 4P 40A 30mA Type A    

Teco-differentieelschakelaar  
Teco 4P 40A 300mA Type A    

Teco-differentieelschakelaar
Teco 2P 63A 30mA Type A  

Mix van 
26 st

 
Mix van 

8 st

 
Mix van 

8 st
Teco-differentieelschakelaar 
Teco 2P 63A 300mA Type A    

Weber Barbecue 1 1     

Weber Barbecue - pakket met toebehoren   1 1   

Apple AirPods Pro     1 1

Installateursprijs excl. BTW 1 999 € 1 999 € 960 € 960 € 960 € 960 €

Verkoopsvoorwaarden: Verkoopsvoorwaarden: De vermelde prijs is de nettoprijs voor de installateur, excl. BTW. Aanbod geldig van 1 maart tot en met 
30 juni 2020, behoudens vergissing of overmacht, bij uw groothandelaar. (Foto´s van de afgebeelde producten zijn niet bindend.) De vermelde merken 
zijn geen sponsor noch deelnemer van deze promotie. De service-na-verkoop wordt verzorgd door het netwerk van verkooppunten. De verkrijger zal 
zorg dragen voor eventuele formaliteiten inzake inkomstenbelastingen, in het bijzonder in geval van privé gebruik van de verkregen goederen.
Contact : Teconex SA/NV Rue de Magnée, 108 - 4610 Beyne-Heusay - Belgium - Tel.: +32 (0)4 358 85 75 - Fax: +32 (0)4 358 23 73 - www.teconex.eu - 
info@teconex.be Verantwoordelijke uitgever: Teconex SA/NV © Teconex SA/NV 2020 - niet op de openbare weg gooien

WEBER GASBARBECUE

Deze elegante roestvrijstalen gasbarbecue met drie branders beschikt 
over een ruime kookzone, een zijbrander voor het sudderen van sauzen, 
handige bijzettafels voor het serveren van dienbladen of een Gourmet 
BBQ Systeem grillrooster om uw vlees perfect te markeren. Handige 
keukenhaken en het open karretje zijn perfect voor het opbergen en 
ophangen van kookaccessoires, zodat alles wat u nodig heeft binnen 
handbereik is.

AIRPODS PRO

Stop magie in je oren
De AirPods Pro zijn voorzien van Active Noise Reduction-technologie om 
u onder te dompelen in geluid, een Transparantiemodus om u te laten 
horen wat er om u heen gebeurt en een adaptief ontwerp waardoor u ze 
de hele dag comfortabel kunt dragen.

BARBECUE TOEBEHOREN

Onmisbaar voor als u grillt

• �Drie must-haves: een gebogen 
spatel, een handenvrije 
vergrendelingstang en een 
stevige vork.

• �Mengsel van houtsnippers, 
rundvlees

• �Rookdoos

• �Reinigingsset: borstels, 
reinigingsmiddelen, spons, 
doek en anti-aanbakolie.

• �De iGrill 2 digitale thermometer 
bewaakt uw eten van begin 
tot eind en meldt u vervolgens 
wanneer het vlees de ideale 
serveertemperatuur heeft bereikt


